CAFE*RESTAURANT

VOORGERECHTEN
Aspergesoep @i 10,50 Oeufs durs mayonnaise 8,75
met freekeh en peterselie (ei +0,75) met kruidensla, kappertjes, ansjovis en peterselie olie
Vissoep 11,50 :
met mosselen, rode mul, kaascrouton en rouille Ceviche Va_n zeebaars N ) 16,50
. ) met grapefruit, granaatappel, avocado, chilipeper en rettich
Stracciatella di burrata @ 15,75
met gepofte bieten, kruidensla, basilicumolie Tarte crogante met gerookte zalm of runderrib-eye 16,50
en crumble van roggebrood met ricotta-wasabi créme, doperwten, sesam en bieslook
Witte asperges ® 12,50 ,
met asrerge hazelnootcréme, gerookte peterseliemayonaise, Gefrituurde soft Sh?” crab ) 16,50
gremolata van waterkers en kwartelei met wakame salade en limoenmayonaise
Fatttoush tSa(ljlade ®|im e bloemia 15751975 Gebakken boudin noir 13,50
&noepegrs\/r’?e?, ?;dﬁs?zgfelrsl,“g:pel?;g]e ?:dle ui, met appel, kruidensla, balsamico-appelstroop
peterselie, pijnboompitten en granaatappel en crumble van Parmezaanse kaas en walnoot
Truffelravioli van Toscanini @ 157511975 Carpaccio van runderlende 15,75
g‘rgtn;eg:éaggpo‘(te knolserderij, bundelzwam en met truffelmayonaise, Grana Padano en rucola
Citroenrisotto primavera @ 15,75/19,75 Jamon Ibérico 'de bellota’ 17,50
met doperwt, tuinboon, witte en groene asperges met groentepickle en rucola
FRUITS DE MER
Oester speciaal met rode peper, passievrucht, 4,75  Plateau de fruits de mer klein (voor 2 personen) 49,50
p p . . .
Chardonnay azijn en koriander (per stuk) vier oesters, alikruiken, steurgamalen,
Hollandse garnalen, mosselen, vongole, scheermessen en
Half dozijn Fines de Claires (Frankrijk) 24,00  gamba's (150 gram King Crab +25)
t mi tt it .
MEt mignonetie en citroen Plateau de fruits de mer groot (voor 2 personen) 86,50
acht oesters, alikruiken, steurgarnalen,
Halv.e koude kr?eft 26,50 Hollandse garnalen, mosselen, vongole, scheermessen,
met citroenmayonaise gamba's en twee halve koude kreeften (150 gram King Crab +29,-)
King crab (200 gram) 39,50
met citroenmayonaise Te bestellen met: portie frites (4,95) en portie salade (2,95)
HOOFDGERECHTEN
Tarte tatin@® 20,50  Gekonfijte eendenbout 24,50
met geitenkaas, gestoofde rode ui, gegrilde groene met gevogeltejus, mousseline met postelein, ratatouille
asperges, artisjok en tomaat van meiknol, tuinboon en wortel
Asperges © 22,50 Rib-eye met bearnaise- of pepersaus 24,50
met geroosterde oesterzwam, hollandaise, roseval, ei met frites en salade
en peterselie
24,50
2350  Steaktartare :
Asperges_ Flamande _ met frites en salade
met ham, ei, boter, roseval en peterselie
Shiitakeburger @en 19,75 Hamburger I’0ya|€(gebakkenei+1,95) 19.75
met gepekelde komkommer, gegrilde aubergine met bacon-uienchutney, oude kaas, jalapefio pickle en frites
kerriemayonaise en frites .
y Gegrilde ossenhaas 28,50
Gebakken kabeljauwfilet 25,50 metrode wijnjus, knolselderijgratin,
met kreeﬂenrisotto met doperwten en Spinazie’ geroosterde I’Ode ui en gekarame“seerde WltIOf
geglaceerde bospeen met miso-beurre blanc
25 50 Geroosterde lamsbout (voor 2 personen) 21,50

Licht gerookte zalmmoot
met beurre blanc, witte asperges en pomme dauphine

met tijmjus, compote van mostarda, pommes dauphine P-p.
en ratatouille van geroosterde aubergine, ui, tomaat en courgette

Karaf 0,75 Itr gezuiverd & gekoeld water: plat 1,95/ bruisend 2,95 | Voor informatie over allergenen, vraag onze bediening.



