CAFE*RESTAURANT

VOORGERECHTEN
Franse uiensoep® 10,50 Oeufs durs mayonnaise 8,75
met kaascrouton met kruidensla, kappertjes, ansjovis en peterselie olie
Pompoensoep @ 1050 Ceviche van zeebaars 16,50
met dukkah van pompoenpitten : - .
met grapefruit, granaatappel, avocado, chilipeper en rettich
Stracciatella di burrata @ 15,75 _
met gepofte bieten, kruidensla, basilicumolie Tarte crogante met gerookte zalm of runderrib-eye
en crumble van roggebrood met ricotta-wasabi créme, doperwten, sesam en bieslook 16,50
Gepofte knolselderij @s« 1250 Gefrituurde soft shell crab
met créme van paddenstoelen, lavasolie, met wakame salade en limoenmayonaise 16,50
linzen, champignons en appel
Fattoush Salade @EGAN 15,75/1 9,75 GEbakken bOUdin noir
met geroosterde en gekruide bloemkool, met appel, kruidensla, balsamico-appelstroop 13,50
doperwten, radijs, dadels, gepekelde rode ui, en crumble van Parmezaanse kaas en walnoot
peterselie, pijnboompitten en granaatappel
- Carpaccio van runderlende
Truffelravioli @ 15, 7519.75 met truffelmayonaise, Grana Padano en rucola 15,75
met rucola en Grana Padano
Ravioli @ 15,75/19,75  Jamoén lbérico 'de bellota'
met aardpeer, spinazie en pistache met groentepickle en rucola 17,50
FRUITS DE MER
Oester speciaal met rode peper, passievrucht, 4,75  Plateau de fruits de mer klein (voor 2 personen) 49,50
Chardonnay azijn en koriander (per stuk) vier oesters, alikruiken, steurgamalen,
Hollandse garnalen, mosselen, vongole, scheermessen en
Half dozijn Fines de Claires (Frankrijk) 24,00  gamba’s (150 gram King Crab +29,)
met mignonette en citroen Plateau de fruits de mer groot (voor 2 personen) 86,50
acht oesters, alikruiken, steurgarnalen,
Halv.e koude kr?eﬂ 26,50 Hollandse garnalen, mosselen, vongole, scheermessen,
met itroenmayonaise gamba's en twee halve koude kreeften (150 gram King Crab +29,-)
King crab (200 gram) 39,50
met citroenmayonaise Te bestellen met: portie frites (4,95) en portie salade (2,95)
HOOFDGERECHTEN
Tarte tatin@® 22,50  Gekonfijte eendenbout 24,50
J
met geitenkaas, gestoofde rode ui, gedroogde tomaat, met gevogeltejus, hete bliksem met pastinaak
oregano en pompoen en gestoofde cavolo nero
Vegan rendang van oesterzwam en cashew (e 20,50 Rib-eye met bearnaise- of pepersaus 24,50
met basmatirijst, gebakken boksoi, zoetzure wortel met frites en salade
en gefrituurde lotuswortel
) Steak tartare 24,50
Shiitakeburger @em 19,75  metfrites en salade
met gepekelde komkommer, gegrilde aubergine, _ 19 75
paprikamayonaise en frites Hamburger royale gebakken i +1,95) o . ,
met bacon-uienchutney, oude kaas, jalapefio pickle en frites
Gebakken kabeljauwfllet o 25,50 Gegrilde ossenhaas 28,50
met kreeftenrisotto met dopgrwten en spinazie, met rode wijnjus, knolselderijgratin,
geglaceerde bospeen met miso-beurre blanc geroosterde rode ui en gekarameliseerde witlof
Licht gerOOkte zalmmoot 25,50 Geroosterde lamsbout (voor 2 personen) 21,50
met aardappelmousseline met beurre noisette, geroosterde met tijmjus, compote van mostarda, pommes dauphine p-p.

venkel met sinaasappel, gepofte tomaat en salsa verde

en ratatouille van geroosterde aubergine, ui, tomaat en courgette

Karaf 0,75 Itr gezuiverd & gekoeld water: plat 1,95/ bruisend 2,95



